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“8i vas a Barcelona nodejes de visi-
tar la Sagrada Familia y cenar en el
Espaisucre”. Esta afirmacion tan ca-
tegorica, que puede parecer una pe-

tulancia, corre de boca en boca mer-

ced a la gente que ha descubierto
este singular “restaurante de pos-
tres”. No en vano, Espaisucre ha reci-
bido los elogios de numerosas publi-
caciones internacionales, incluido
el prestigioso The New York Times.
Inaugurado en febrero del 2000,
el establecimiento “ha invertido los
Ppapeles con respecto a la oferta de
los restaurantes convencionales”,
explica Guillem Vicente, alma mater
de Espaisucre. “Nosotros damos un
90% de importancia a la parte dul-
ce yun 10% a la salada”, comenta.
“Los platos salados son el preludio
de lo que vendra después”, anade.
Desde ¢l primer dia, el piblico ha
respondido con entusiasmo a una
propuesta original e innovadora, Es-
paisucre sugiere tomar su propues-
ta como si fuera “un juego”, con el

- objetivo de “despertar la curiosi-

dad”. La gente sale del restaurante
“con la sensacion de que la presen-
cia del dulce no ha sido agresiva.
Huimos de los postres clasicos con
exceso de-azdicar. Nuestros dulces
no empachan”, afirma Vicente.

La carta de Espaisucre propone al

_comensal dos tipos de menti: el pe-

=» Uno de los exquisitos postres elaborados por el restaurante Espa_isucre.

queno, de 3 postres; el grande, de 5
postres, y 6 platos salados. La pro-
puesta funciona a modo de degusta-
cioén y cada postre se acompana del
vino dulce mas adecuado a sus ca-
racteristicas. Leche picante, ricula
¥y citricos, pa de pessic de manchego,
tomillo y pifia, y té ahumado, yogur
y chocolate son algunas de sus deli-
ciosas especialidades. “Intentamos
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Una experiencia irresistible

BERMAT ARMANGLE

innovar variando los postres, pero
eso depende de nuestro estado de
animo, del tiempo disponible y de
los productos de temporada”, dice
Vicente. Lo cierto es que Espaisucre
no deja a nadie indiferente. Al con-

trario. Su propuesta gastronémica

supone una experiencia irresistible.
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