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——Coleccion —

FONTD'OR
Bafio de frambuesa

Ingredientes (4 pers.):

800 g de frambuesas 200 g de almibar 1:1

40 g de zumo de limdn 2 cerezas amarenas

400 g de agua mineral 60 g de pulpa de albaricoque
natural Font d'0r

Pasar las frambuesas por el robot justo para poderlas colar y extraer las
pepitas. Al resultado obtenido afiadir los otros ingredientes y dejar hervir
en agua mineral natural Font d'Or durante 10 minutos.

En un plato llano, colocar una porcion rectangular de genovesa bafiada
en bafio de frambuesa, sobre ésta unos trocitos de caramelo de 4cido
citrico y encima del caramelo las dos cerezas amarenas cortadas en
cuartos, que sirven para sujetar la quenelle del helado de kéfir que hay
que colocar posteriormente. Con ayuda de un biberén hacer unas rayas
transversales de chutney de frambuesas y terminar colocando el graniza-
do de albaricoque (pulpa congelada y rallada).
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