werden. AulSerdem ertahrt man Wissens-
wertes liber den Ursprung des Kakaos

und seinen Weg nach Europa. Als Eintritts-
: RESA (Nr. 11). Manche Torten

: von ORIOL BALAGUER {8, 2008
: Spaniens bester Konditor, J ,
: sind, wie es sich fiir Kunstwerke . £33 : COLOMINA %(Parta—
: gehort, mit Jahreszahlen ver- * =
: sehen (Plaga Sant Gregori Tauma-
: turg 2, www.oriolbalaguer.com).

karte dient eine kleine Tafel mit min-
destens 73 Prozent Kakaoanteil (Comeryg 36,
www.museudelaxocolata.cat).

PROBIEREN: Aus drei Glischen Kakao
besteht die Trinkschokoladenprobe im
CAFE CACAO SAMPAKA @, bei der Sorten
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: etwa vor der rustikalen
: GRANJA DULCINEA (Nr. 2) oder

die Spanier zu Weihnach-
ten, es ist aber immer
ein leckeres Mitbringsel.
Qualitit und Auswahl
lohnen einen Besuch in
den hiibschen Liden cAsA

der nostalgischen GRANJA PALLA-

2%
ferissa 8) oder LA CAM-
PANA #8; (C/. Princesa 36).

E BIRTE PETERSEN




